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BEHR’S...ONLINE

Vermeiden von Rechtsverstößen und Haftungsrisiken

DLR – Deutsche 
Lebensmittelrundschau

Deutsche
Lebensmittel-
Rundschau

Das Infektionsschutzgesetz 
schnell und einfach umgesetzt

Das
Infektionsschutzgesetz 

schnell und einfach 
umgesetzt

Das Infektionsschutzgesetz

schnell und einfach umgesetztDas Infektions-
schutzgesetz 
schnell und 
einfachumgesetzt

Ausgezeichnet mit der

Goldmedaille der GDA

Das Infektions-
schutzgesetz 
schnell und 
einfachumgesetzt

Weitere Module:

Praxishandbuch 
Functional Food

Praxishandbuch
Functional Food 4

A. H. Meyer (Hrsg.)

Functional Food

Praxishandbuch

3

A. H. Meyer (Hrsg.)

Functional Food

Praxishandbuch

2

Functional Food

Diätetische & angereicherte Lebensmittel

A. H. Meyer (Hrsg.)

Praxishandbuch

1

A. H. Meyer (Hrsg.)

Functional Food

Praxishandbuch

A. H. Meyer (Hrsg.)

Functional Food

Praxishandbuch

BEHR’S...ONLINE
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Kommentar Recht der 
Süßwarenwirtschaft 

Kommentar

Recht der
Süßwaren-
wirtschaft

BEHR’S...ONLINE

Kommentar

Recht der

Süßwarenwirtschaft

Kommentar
Recht der Süßwaren-wirtschaft

Handbuch für den 
Schädlingsbekämpfer

Handbuch
für den

Schädlings-
bekämpfer

1

2

BEHR’S...ONLINE

G. Karg (Hrsg.)

Handbuch für den

Schädlingsbekämpfer

G. Karg (Hrsg.)Handbuch für den Schädlings-bekämpfer

G. Karg (Hrsg.)Handbuch für den Schädlings-bekämpfer

in Ausbildung und Praxis

Praxishandbuch
Bio-Lebensmittel

Praxishandbuch
Bio-Lebensmittel

3

2

1

PraxishandbuchBio-
Lebens-mittel

 

PraxishandbuchBio-
Lebens-mittel

PraxishandbuchBio-
Lebens-mittel

inklusive

BEHR’S...ONLINE

Bio-Lebensmittel

Produktion, Vermarktung & Nachhaltigkeit

PraxishandbuchDeutsches Lebensmittel-
buch – Leitsätze

Ausgabe 2017

Te
xt

e 
zu

m
K

os
m

et
ik

re
ch

t

Texte zum

Kosmetikrecht

Andreas Reinhart (Hrsg.)Leitsätze 2019

7. Auflage

Deutsches Lebensmittelbuch

D
eu

ts
ch

es
 L

eb
en

sm
itt

el
bu

ch
Le

it
sä

tz
e 

20
19

Erarbeitet und beschlossen von der

Deutschen Lebensmittelbuch-Kommission beim

Bundesministerium für Ernährung und LandwirtschaftDeutsches
Lebensmittelbuch

Leitsätze

Aktuelle Meldungen & 
Warnungen

Aktuelle 
Meldungen &
Warnungen

Handbuch 
Backwaren

Handbuch
Backwaren

4

Handbuch Backwaren

3

2

1

Handbuch Backwaren Handbuch Backwaren

Handbuch Backwaren

Handbuch Backwaren

Handbuch
Fleisch und Fleischwaren

Handbuch
Fleisch und

Fleischwaren

Handbuch Fleisch und 
Fleischwaren

3

Handbuch Fleisch

und Fleischwaren

Handbuch Fleisch und 
Fleischwaren

1

2

Handbuch Fleisch und 
Fleischwaren

Handbuch Milch Handbuch
Milch

3

HandbuchMilch

2

HandbuchMilch

1

Handbuch Milch
Handbuch Milch

Lebensmittelrecht

QM & Hygiene

Lebensmittelrecht

Lebensmittelrecht

Recht, QM & Hygiene

Kosmetikrecht

Futtermittelrecht

Professionell

Qualitätsmanagement

ProfessionellProfessionellProfessionell

ProfessionellProfessionellBasis

ProfessionellProfessionellProfessionellProfessionellProfessionellProfessionell

ProfessionellProfessionellProfessionell plus

ProfessionellProfessionellProfessionellProfessionellProfessionellGesamt

ProfessionellProfessionellProfessionellProfessionellProfessionellProfessionell

Professionell

Der unbegrenzte Zugriff auf alle Inhalte. Zusätzlich auf alle zukünftig veröffentlichten Inhalte.

Behr’s Digital ist für den Geltungsbereich Bereitstellung 
von Fachinformationen, Software und Online-Datenbanken
zertifiziert nach ISO 9001:2015.
www.tuev-sued.de/ms-zert

Fachinformationsdienst 
Food Ingredients & Sensorik

FOOD 
INGREDIENTS 
& SENSORIK
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Zusammensetzung des Online-Pakets 
Kosmetikrecht Professionell

Werbung für kosmetische Mittel
Werbung für

kosmetische Mittel

J. P. Heidenreich/R. Kaase/A. K. Marx/J.-C. Plate/A. Schilz

Praxishandbuch Kosmetische Mittel
Praxishandbuch

Kosmetische
Mittel

BEHR’S...ONLINE

A. Reinhart (Hrsg.)Praxishandbuch

1

Kosmetische Mittel
A. Reinhart (Hrsg.)

Stoffe – Sicherheit – Kennzeichnung – Werbung

Praxishandbuch

Kosmetische
Mittel

A. Reinhart (Hrsg.)PraxishandbuchKosmetische
Mittel

2

Fragen & Antworten
Nanomaterialien in kosmetischen Mitteln

Nanomaterialien in

kosmetischen Mitteln

N
an

om
at

er
ia

lie
n 

in
 k

os
m

et
is

ch
en

 M
it

te
ln

J. Reiber

Fragen & Antworten Kosmetikrecht
Kosmetikrecht

Ko
sm

et
ik

re
ch

t
Ko

sm
et

ik
re

ch
t J. P. Heidenreich/R. Kaase

He
id

en
re

ich
/K

aa
se

Kosmetikrecht

Kosmetikrecht

ProfessionellProfessionellProfessionell

Praxishandbuch Futtermittelrecht Praxishandbuch
Futtermittelrecht

1

2

BEHR’S...ONLINE

Futtermittelrecht
U. Petersen Ά S. Kruse (Hrsg.)

Praxishandbuch

U. Petersen Ά S. Kruse (Hrsg.)
PraxishandbuchFuttermittel-
recht

U. Petersen Ά S. Kruse (Hrsg.)
PraxishandbuchFuttermittel-
recht

Zusammensetzung des Online-Paktes 
Futtermittelrecht Professionell

Futtermittelrecht

ProfessionellProfessionellProfessionell

Sichere Futtermittel-sichere 
Lebensmittel

Veterinärrecht 
Rund um das lebende Tier

Veterinärrecht Professionell

Veterinärrecht 
Vom Tier zum Lebensmittel

Veterinärrecht
Rund um das 
lebende Tier 

Veterinärrecht
Vom Tier zum 
Lebensmittel  

ProfessionellProfessionellProfessionell
Veterinärrecht

DIGITAL
Behr’s GmbH 
Averhoffstraße 10 · 22085 Hamburg 
Telefon: 040–227 00 80 · Fax: 040 – 220 10 91 
E-Mail: info@behrs.de · www.behrs.de

Fragen & Antworten 
Produktinformationsdatei (PID)

Produktinformationsdatei (PID) 

und Sicherheitsbericht für 

kosmetische Mittel

D. Stumpf / A. Vogler

Pr
od

uk
ti

nf
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m
at
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da
te

i 
(P

ID
) 

un
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Si
ch
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er
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m
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M
it

te
l

St
um

pf
 /

 V
og

le
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Sichere
Futtermittel – 

sichere
Lebensmittel

Werbung für
kosmetische Mittel

Fragen & Antworten
Nanomaterialien
in kosmetischen

Mitteln

Fragen & Antworten
Kosmetikrecht

Fragen & Antworten
Produktinformationsdatei

und Sicherheitsbericht
für kosmetische

Mittel

Behr’s Digital ist für den Geltungsbereich Bereitstellung 
von Fachinformationen, Software und Online-Datenbanken
zertifiziert nach ISO 9001:2015.
www.tuev-sued.de/ms-zert



Stand: Januar 2021

6

DIGITAL
Behr’s GmbH 
Averhoffstraße 10 · 22085 Hamburg 
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Zusammensetzung des Online-Pakets
Gemeinschaftsgastronomie Professionell

Dokumentation in Großküchen
Praxishandbuch

Dokumentation in GroßküchenD. Uhde (Hrsg.)

1

2

D. Uhde (Hrsg.)PraxishandbuchDokumentaion
in Großküchen

BEHR’S...ONLINE

D. Uhde (Hrsg.)PraxishandbuchDokumentaion
in Großküchen

Hygiene in Großküchen Praxishandbuch

Hygiene in
Großküchen

Hygiene-Schulung in Großküchen

Leitfaden • Schulungsfolien • Erfolgskontrolle

M. Revermann (Hrsg.)
M. Revermann (Hrsg.)Hygiene-Schulung inGroßküchen

BEHR’S...ONLINE

Praxishandbuch 
Gastronomie professionell steuern

Gemeinschaftsgastronomie 

professionell steuern

Wie Sie Ihren Betrieb kundenorientiert und zukunftssicher gestalten

Praxishandbuch
PraxishandbuchGemeinschafts-
gastronomieprofessionell 
steuern

BEHR’S...ONLINE

ProfessionellProfessionellProfessionell
Gemeinschaftsgastronomie

Praxishandbuch
Dokumentation
in Großküchen

Praxishandbuch

Gemeinschafts-
gastronomie 
professionell 

steuern

Desinfektion

Pflege und Gesundheitswesen

Desinfektion
DesinfektionM. Wiedenmann (Hrsg.)

Rechtsgrundlagen und Arbeitshilfen

M. Wiedenmann (Hrsg.)Desinfektion

M. Wiedenmann (Hrsg.)Desinfektion

M. Wiedenmann (Hrsg.)Desinfektion

M. Wiedenmann (Hrsg.)Desinfektion

1
2

3

4

BEHR’S...ONLINE

Qualitätssicherung für 
Reinigung, Desinfektion 
und Sterilisation 

Qualitätssicherung 
für Reinigung,
Desinfektion 

und Sterilisation

J. Gebel ΐ B. Hornei ΐ

J. Lerner (Hrsg.)Qualitäts-sicherung für Reinigung,
Desinfektion 
und Sterilisation Qualitätssicherung für Reinigung, 

Desinfektion und SterilisationJ. Gebel ΐ B. Hornei ΐ J. Lerner (Hrsg.)

Validierte Prüfmethoden für die Hygiene

J. Gebel ΐ B. Hornei ΐ

J. Lerner (Hrsg.)Qualitäts-sicherung für Reinigung,
Desinfektion 
und Sterilisation

1

2

Geprüfte Schulungs- 
materialien für die Pflege

Geprüfte
Schulungs-
materialien

für die Pflege

Geprüfte Schulungsmaterialien

für die Pflege

Joachim Berga (Hrsg.)

Fortbildungsnachweise mit Sicherheit erbringen

J. Berga (Hrsg.)
GeprüfteSchulungs-materialienfür die Pflege 

BEHR’S...ONLINE

Hygienepraxis im 
Gesundheitswesen 

Hygienepraxis
im Gesundheits-

wesen 3

U. Ballies (Hrsg.)Hygienepraxis 
im Gesund-heitswesen

Hygienepraxis im

Gesundheitswesen
U. Ballies (Hrsg.)

Hygieneprozesse sicher umsetzen

1

2

U. Ballies (Hrsg.)Hygienepraxis 
im Gesund-heitswesen

U. Ballies (Hrsg.)Hygienepraxis 
im Gesund-heitswesen

BEHR’S...ONLINE

Ernährung von Senioren 
und Pflegebedürftigen 

Ernährung von 
Senioren und 

Pflegebedürftigen
3

Ernährung von Senioren

und Pflegebedürftigen
J. Lüttig (Hrsg.)

1

2

J. Lüttig (Hrsg.)
Ernährungvon Seniorenund Pflege-bedürftigen

Praxisleitfaden für eine bedarfsgerechte Versorgung im Alter

BEHR’S...ONLINE

J. Lüttig (Hrsg.)
Ernährungvon Seniorenund Pflege-bedürftigen

J. Lüttig (Hrsg.)
Ernährungvon Seniorenund Pflege-bedürftigen

Praxishandbuch PDL Praxishandbuch
PDL

Praxishandbuch PDLMonika Jansen (Hrsg.)

Qualität sicher, Mitarbeiter führen, rechtssicher handeln

M. Jansen (Hrsg.)Praxis-handbuchPDL 

BEHR’S...ONLINE

Demenzpflege
im Blick

Aufbereitung von  
Medizinprodukten in 
Klinik und Praxis

Aufbereitung
von Medizin-
produkten in 

Klinik und Praxis

Aufbereitung von Medizinprodukten

in Klinik und Praxis

Schwachstellen erkennen – Sicherheit erhöhen – Begehungen bestehen

B. Kampf Ύ J. Attenberger (Hrsg.)

1

2

B. KampfJ. Attenberger (Hrsg.)
Aufbereitung
von Medizin-
produktenin Klinikund Praxis

B. KampfJ. Attenberger (Hrsg.)Aufbereitung
von Medizin-
produktenin Klinikund Praxis

BEHR’S...ONLINE

Hygieneschulung im 
Gesundheitswesen 

Hygieneschulung
im

Gesundheitswesen

Die 30-Minuten- 
Hygieneschulung für  
die stationäre Pflege

Die 30-Minuten-
Hygieneschulung 
für die stationäre 

Pflege

A. Sack (Hrsg.)Die 30-Minuten-Hygieneschulungfür die stationärePflege Die 30-Minuten-Hygieneschulung 

für die stationäre Pflege

So wird hygienisches Arbeiten für Ihre Mitarbeiter selbstverständlich

A. Sack (Hrsg.)

A. Sack (Hrsg.)Die 
30-Minuten-Hygiene-
schulung
für die 
stationärePflege 

BEHR’S...ONLINE

Die 30-Minuten- 
Hygieneschulung für 
die ambulante Pflege

Die 30-Minuten-
Hygieneschulung 
für die ambulante 

Pflege

A. Sack (Hrsg.)Die 30-Minuten-Hygieneschulungfür die stationärePflege Die 30-Minuten-Hygieneschulung 

für die stationäre Pflege

So wird hygienisches Arbeiten für Ihre Mitarbeiter selbstverständlich

A. Sack (Hrsg.)

A. Sack (Hrsg.)Die 
30-Minuten-Hygiene-
schulung
für die 
stationärePflege 

BEHR’S...ONLINE

Hygieneschulung im

Gesundheitswesen

A. Sack / D. Fischer/ I. Zuschneid

Hygiene-schulung imGesundheits-wesen
A. SackD. FischerI. Zuschneid

Pflegen – aber sicher! Pflegen –
aber sicher!

3

Pflegen – aber sicher!
H. Heinhold (Hrsg.)

1

2

H. Heinhold (Hrsg.)Pflegen – aber sicher!

H. Heinhold (Hrsg.)Pflegen – aber sicher!

H. Heinhold (Hrsg.)Pflegen – aber sicher!

Risiken erkennen, bewerten und minimieren

BEHR’S...ONLINE

Praxisleitfaden 
Qualitätsmanagement 
ambulante Pflege

Praxisleitfaden
Qualitätsmanagement

ambulante Pflege

Qualitätsmanagement

ambulante Pflege

ABVP – Arbeitgeber- und BerufsVerband Privater Pflege e. V. (Hrsg.)

Praxisleitfaden

3

ABVP – Arbeitgeber- und

BerufsVerband Privater 

Pflege e. V. (Hrsg.)

Qualitäts-management
ambulante Pflege

Praxishandbuch

Qualitätsmanagement

ambulante Pflege

ABVP – Arbeitgeber- und BerufsVerband Privater Pflege e. V. (Hrsg.)

Praxisleitfaden

2

ABVP – Arbeitgeber- und

BerufsVerband Privater 

Pflege e. V. (Hrsg.)

Qualitäts-management
ambulante Pflege

Praxishandbuch

Qualitätsmanagement

ambulante Pflege

ABVP – Arbeitgeber- und BerufsVerband Privater Pflege e. V. (Hrsg.)

Praxisleitfaden

1

ABVP – Arbeitgeber- und

BerufsVerband Privater 

Pflege e. V. (Hrsg.)

Qualitäts-management
ambulante Pflege

Praxishandbuch

BEHR’S...ONLINE

Demenzpflege im Blick

Qualitätsmanagement in 
der Hauswirtschaft

Qualitäts-
management

in der 
Hauswirtschaft

Qualitätsmanagement

in der Hauswirtschaft
C. Reiner (Hrsg.)

Unterkunft und Verpflegung in sozialen Einrichtungen erfolgreich gestalten

C. Reiner (Hrsg.)Qualitäts-management
in der Hauswirtschaft

BEHR’S...ONLINE

Fit für die
Hauswirtschaft

Fit für die
Hauswirtschaft

C. Reiner (Hrsg.)
Fit für die Hauswirt-schaft

Fit für die HauswirtschaftC. Reiner (Hrsg.)

Mitarbeiter erfolgreich schulen

C. Reiner (Hrsg.)
Fit für die Hauswirt-schaft 

Schulung
BEHR’S...ONLINE


