Online-Seminar PLUS
Training

Lebensmittelkennzeichnung

Fit fur die Kennzeichnung: Wissen vertiefen, Anwendung trainieren

Online am 08.10.2025:

Umfangreiches Fachwissen, damit Sie Bezeichnung, Zutatenverzeichnis, Nahrwerte und QUID fehlerfrei
erstellen.

Sonderfalle, Neuerungen und Herausforderungen kennen und verstehen, um im Prasenz-Workshop
direkt durchzustarten.

lhr PLUS

* Kostenloses Online Modul ,Lebensmittelkennzeichnung und Werbung®: ab dem Zeitpunkt lhrer
Anmeldung bis 3 Monate nach dem Seminar

* Praxisnah arbeiten, nachhaltig profitieren: Kostenlos erhalten Sie das Fachbuch ,,Texte zum
Lebensmittelrecht” und nutzen das praktische Nachschlagewerk spater im Arbeitsalltag

* Klaren Sie personliche Fragen: Online interaktiv teilnehmen und Prasenz direkt mitdiskutieren!

lhre Referierenden:
Christian Struck

Franca Werhahn

BEHR’S... AKADEMIE



Online-Termin, Mittwoch, 8. Oktober 2025

08.55 Check-in

09.00 Einstieg, Obersicht & Ausblick:
Was kommt auf Sie zu
* Franca Werhahn, Christian Struck: Lernen Sie lhre
Referierenden kennen!
* So wird das Seminar ablaufen und das nehmen Sie fur
Ihren Arbeitsalltag mit

09.20 Ubersicht zu Auslegungsmaterialien:
Wo und wie konnen Sie lhre Informationen
muhelos finden!
* Was konnen Sie als Rechercheplattform oder Recherche-
tool nutzen und wo finden Sie verlassliche Informationen?
* Wie bleiben Sie immer auf dem aktuellen Stand?
* Wie erfahren Sie, wenn etwas ,brennt“?
- Leitfaden der Kommission und anderer
Institutionen
- Online-Datenbanken und Ubersichten
- Rechtsprechung
- ALS-/ALTS-Stellungnahmen
- Lebensmittelleitsatze
- Schnellwarnungen

09.40 Bezeichnung: Einordnung der
Bezeichnung in den rechtlichen Kontext
der LMIV!

* Wie konnen Sie zusammengesetzte Zutaten deklarieren?

* Diskutieren Sie mit: Sind Bezeichnungen wie ,Knusper-
pralinen®, ,Mandelerzeugnis®, ,Erbsenbasis” oder ,Fix fir
Rahmchampignon® zulassig?

* Praxisbeispiele zur Bezeichnung von Produktinnovationen
wie die ,Schokoladen-Alternative”, der ,Eat with your
eyes Trend" und die ,Pinky-Bio-Einhorn-Suppe” oder
herzhafte Musli und Porridge-Variationen

* Wo hilft Ihnen der Kommissions-Leitfaden zur LMIV?

* Wie weisen Sie eine verkehrsibliche Bezeichnung nach?
Und wie sind die Lebensmittelleitsitze anzuwenden und
rechtlich einzuordnen?

10.25 Zutatenverzeichnis: Einfach erstellt -

rechtssicher geprift!

» Wofir gibt es Gberhaupt ein Zutatenverzeichnis?

» Was verrat das Zutatenverzeichnis und was nicht?

* Was sagt die LMIV zum Zutatenverzeichnis?

* Und was steht im Kommissions-Leitfaden zur LMIV
zum Zutatenverzeichnis?

* Ganz konkret: Wie bestimmt sich die Reihenfolge im
Zutatenverzeichnis? Nach der rezepturgemaBen Mi-
schung oder nach den Anteilen im fertigen Endprodukt?

* Beispiele aus der Praxis: Wann liegen Verarbeitungs-
hilfsstoffe vor und wann sind Enzyme in Backwaren zu
kennzeichnen? Wie sieht es mit Bienenwachs bei geroste-
ten Kaffeebohnen und in weiterverarbeiteten Produkten
aus?

11.10 Pause
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11.30 Nahrwertkennzeichnung: verpflichtende
und freiwillige Angaben richtig umsetzen!

* Grundkennzeichnung der ,Big 7* sowie Pflicht und Kir
bei der Erweiterung

* Wie sind die Nahrwertangaben zu deklarieren?
Berechnungen - Genauigkeit - Darstellungen - Toleranzen

» Wiederholungen von Nahrwertangaben: Was ist erlaubt
und was ist zu beachten?

* Portion/Verzehreinheit und Sternchenhinweise bei der
Nahrwertkennzeichnung richtig einsetzen

* In diesen Fallen kann auf die Nahrwertkennzeichnung
verzichtet werden!

* Welche Fehler gilt es zu vermeiden - Beispiele aus der
Praxis!

12.15 QUID: Mengenkennzeichnung von

wertgebenden Zutaten!

» Wofir steht QUID und wofir ist es gut?

¢ QUID und die Verbrauchererwartung

* Was sagen die FAQs des Kommission-Leitfaden zu QUID?

* Gibt es noch andere Leitfaden zum Thema?

* Diskutieren Sie mit: Sind gleichmaBig abgebildete
Friichte zu quidden? Oder fehlt es an der Hervorhebung?
Wieviel Frucht ist notig?

* Fragen der Teilnehmenden

13.00 Diskussion, Abschlussbesprechung und
Ausblick auf das Prasenztreffen

13.15 Ende des Online-Seminartages



lhr PLUS:

* Kostenloses Online Modul ,,Lebensmittelkenn-
zeichnung und Werbung“: Recherchieren Sie ab
dem Zeitpunkt lhrer Anmeldung bis 3 Monate nach
dem Seminar kostenlos, einfach und rechtssicher

* Aufzeichnung des Seminars: Nutzen Sie die
Aufzeichnung des Online-Seminars bis 4 Wochen
nach dem Seminar, um Fragestellungen miihelos
nachzuarbeiten!

* Klaren Sie lhre persénlichen Fragen direkt mit
den Experten: Am Online-Seminar mit Kamera und
Mikrofon interaktiv teiinehmen und Antworten
erhalten und beim Prasenz-Seminar direkt
mitdiskutieren!

* Perfekte Planungssicherheit: Sollten Sie
kurzfristig einen Termin nicht wahrnehmen, kénnen
Sie die Teilnahme an eine Kollegin/einen Kollegen
Ubertragen!

Dieses Seminar ist ideal fiir:

Ilhre Referierenden

h 4

Christian Struck Lebensmittel
chemiker, Fachbereichsleiter fir
den Bereich Lebensmittel am
Chemischen und Veterinarunter-
suchungsamt Minsterland
Emscher Lippe (CVUA-MEL), Vor-
sitzender des Arbeitskreises
Lebensmittelchemischer Sachver-
standiger der Lander und des BVL
(ALS).

Franca Werhahn Anwaltin flr
Lebensmittelrecht in der Kanzlei
LEKKER Partners. Zuvor Rechts-
anwaltin bei meyer.rechtsanwalte
in Minchen. Beratung nationaler
und internationaler Unterneh-
men der Lebensmittelbranche,
insbesondere im Krisesnmanage-
ment und Priifung von Produkten

hinsichtlich Kennzeichnung und Werbung. Unterstitzt
den Verband der Getreideverarbeitenden Industrie

(VGMS).

Fach- und Fihrungskréafte, die fur die Erstellung und Prifung von Etiketten und Verpackungen

verantwortlich sind. Besonders sinnvoll fur die Bereiche Lebensmittelrecht, Qualitatssicherung,
Qualitdtsmanagement, Produktentwicklung und Marketing; Fachkrafte aus der Uberwachung, aus
Dienstleistungsunternehmen und der Beratung.
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