Konditionen

Ansprechpartnerin: Caroline Kaul
Telefon: 040 - 227 008 62
E-Mail: akademie@behrs.de

Seminargebiihr:

Je Teilnehmer € 1.098,- zzgl. Mehrwertsteuer.

Enthalten sind Teilnahmezertifikat, Seminaraufzeichnung
(4 Wochen verfligbar), Seminarunterlagen als PDF-Down-
load und zusatzlich auf Wunsch in gedruckter Form.

Anmeldeschluss 30.11.2020

Stornierung: Wir erkennen grundsétzlich nur schriftliche Abmeldungen an.
Bei Stornierungen wird eine Bearbeitungsgebiihr von 10% der Seminarge-
biihr in Rechnung gestellt. Fiir Stornierungen ab dem 23.11.2020 wird eine
Bearbeitungsgebiihr von 30% der Seminargebihr erhoben. Ab 7 Tage vor
Seminarbeginn und bei Nichtteilnahme ohne vorherige Abmeldung wird die
gesamte Seminargebiihr fallig. Alle Gebiihren verstehen sich zzgl. Mehrwert-
steuer. Selbstversténdlich ist die Teilnahme Ulbertragbar.

Behr’s Online Seminare: lhre Vorteile

e Aktuelle Themen auf den Punkt gebracht

* Interaktive Seminarveranstaltung mit der Méglichkeit,
individuelle Fragen live zu stellen

* |hre Fragen kénnen vorab per Email eingereicht werden:
akademie@behrs.de

e Veranstaltung wird aufgezeichnet und kann zu einem
spateren Zeitpunkt angesehen werden

e Charts zum Download, auf Wunsch auch gedruckte
Seminarunterlagen

* Keine Reisezeit, keine Hotelkosten

* Eine Software-Installation ist nicht nétig (zu nutzende
Browser: Google Crome, Safari oder Firefox)

Es gelten unsere Allgemeinen Geschéftsbedingungen, siehe
www.behrs.de/agb. Informationen zum Widerrufsrecht finden Sie unter
www.behrs.de /widerruf, zum Datenschutz unter www.behrs.de /datenschutz.

Behr’s Akademie ist flir den Geltungsbereich

und Konferenzen zertifiziert nach
Sl ISO 9001:2015. www.tuev-sued.de/ms-zert

Akademie, Weiterbildung, E-Learning, Seminare

Anmeldung

Fax 040-2201091
E-Mail akademie@behrs.de

Telefon 040-2270080
Internet www.behrs.de/7261

Ja, ich melde mich an zum Online-Seminar

Lebensmittel-Kennzeichnung kompakt

am 7. und 8. Dezember 2020 zu den in diesem Prospekt
genannten Bedingungen fiir € 1.098,- je Teilnehmer zzgl. MwSt.
Programménderungen sind vorbehalten.

Ja, ich mdchte die Seminarunterlagen zuséatzlich
in gedruckter Form erhalten.

Name des Seminarteilnehmers

Firma

Branche

Funktion/Position

StraBe/Nr.

PLZ/Ort

Telefon

Fax

E-Mail

Datum Unterschrift

BEHR’S...AKADEMIE

Behr's GmbH

AverhoffstraBe 10 - 22085 Hamburg

Telefon: 040-2270080 - Fax: 040-2201091

E-Mail: akademie@behrs.de - www.behrs-akademie.de

¢-20-€-19¢/-S

ONLINE-SEMINAR

Lebensmittel-Kennzeichnung

kompakt

Das gesamte Kennzeichnungsrecht im Uberblick

Nach diesem Kompaktkurs werden Sie:

* Kennzeichnungs-Vorschriften bei lhren Produkten
sicher umsetzen

e Zutatenverzeichnis und Nahrwertdeklaration
beanstandungsfrei gestalten

* Nutri-Score fehlerfrei berechnen und erfolgreich
einsetzen

* Nahrwert- und gesundheitsbezogene Angaben
risikofrei verwenden und mit Claims korrekt werben

* Allergene, Zusatzstoffe, Aromen und Enzyme
korrekt kennzeichnen

¢ Herkunft fehlerfrei und werbewirksam
kennzeichnen

* Expertenmeinungen zu Fragen aus lhrem
Arbeitsalltag erhalten: Hilfreiche Antworten bereits
am nachsten Tag in die Praxis umsetzen

7.und 8. Dezember 2020

Referenten:

-~

Thorsten Klaffke

Michael Weidner

BEHR’S... AKADEMIE



Ilhre Referenten:

Seminarprogramm

Seminarprogramm

07. Dezember 2020 08. Dezember 2020 Thorsten Klaffke Lebensmittelchemiker, Inhaber von

08.55 Online Check-in
09.00 BegriiBung der Teilnehmer

09.15 Prinzipien der Kennzeichnung: Dieser
allgemeine Rechtsrahmen gilt fiir die
Kennzeichnung

- Verkehrsauffassung und Irrefiihrungsverbot

- Verbraucherleitbild kennen und ,,geflihlte“ Téuschung

vermeiden

- Was muss auf der Verpackung stehen: Uberblick {iber

die Pflichtkennzeichnungselemente

- ,Big 7 + X“: Nahrwertdeklaration nach der LMIV

- Referenzmengen fir die Tageszufuhr von Energie,

Nahrstoffen, Vitaminen und Mineralstoffen

10.15 Nutri-Score: rechtliche Vorgaben,
Antragstellung und Berechnung
- Rechtliche Vorgaben: Einsatzmdglichkeiten und
Grenzen

- Wie kommt der Nutri-Score auf |hr Produkt und wer ist

zustandig?

- Antragstellung und Verwendung nach Lizensierung:
Das ist zu beachten

- Berechnungsgrundlagen: allgemeine Lebensmittel,
Fette/Ole, Kase, Getranke

- Sanktionen bei VerstdBen

- Aktueller Stand und Ausblick

11.15 Pause

11.30 Allergene und Spuren korrekt kennzeichnen

- Allergene bei verpackter Ware richtig angeben und
Spurenkennzeichnung rechtssicher gestalten

- Regelungen der LMIDV zur Allergenkennzeichnung
bei loser Ware

- Beanstandungen: Beispiele aus der Praxis

12.30 Alle Fragen geklart? Diskutieren Sie offene
Themen und Probleme aus lhrem Arbeitsalltag

13.00 Ende des ersten Seminartages

08.55 Online Check-in

09.00 Richtig werben mit nahrwert- und

gesundheitsbezogenen Angaben

- So wenden Sie die Health Claims Verordnung bei

nahrwertbezogenen Angaben richtig an

- Vorsicht bei der Werbung mit gesundheitsbezogenen

Angaben: Stolperfallen beim Wording

- Sensory Claims und Trend Claims auf dem Prifstand
- Beanstandungspraxis und Rechtsprechung zu

Werbung mit Claims: Zulassige und unzulassige Werbung

10.00 Herkunftskennzeichnung: So geraten Sie

nicht in die Fange des Wettbewerbs

- Flaggen, Bilder und Landerfarben: Kritische Félle bei

der Anspielung auf die Herkunft

- Herkunftsangaben von priméren Zutaten: Wodurch

wird die Kennzeichnungspflicht ausgeldst und wie geht
man mit Zweifelsféllen um?

10.30 Pause

10.45 Kennzeichnung nach der neuen Bio-VO
- Diese Anderungen treten in Kraft
- GroBere Toleranz bei Herkunftsangaben: Anderung

des prozentualen Anteils von regionalen Zutaten

- Beschrankung des Einsatzes von konventionellen

Aromen in Bioprodukten

11.15 Zusatzstoffe, Aromen und Enzyme fehlerfrei

kennzeichnen

- Vanillebliten, Erdbeeren und Krauterabbildungen:

Wenn Aromen den Geschmack bestimmen

- Ausnahmen von der Kennzeichnungspflicht
- Kennzeichnung ,,ohne Gentechnik® fir Aromen
- Aromatisierung vs. Re-Aromatisierung: Einsatz von

,Restaurations-Aromen*

12.15 Alle Fragen geklart? Diskutieren Sie offene

Themen und Probleme aus lhrem Arbeitsalltag

12.45 Ende des Seminars

Klaffke Consulting mit den Schwerpunkten Nahrungs-
ergénzungsmittel, bilanzierte Didten und OTC Arzneimittel.
Unterstutzung bei der Produktentwicklung, insbesondere
fiir die Zusammensetzung, Priifung von Rezepturen und
Spezifikationen. Beratung zu Kennzeichnungsfragen bei
Allergenen, QUID und Nahrwertkennzeichnung. Pflicht- und
Eigenschaftstexte auf der Packung und in der Werbung;
Grenzen und Méglichkeiten von Health-Claims.

Michael Weidner Rechtsanwalt und Partner der Kanzlei
Kozianka & Weidner. Er berat bei der Produktentwicklung,
insbesondere in Abgrenzungsfragen der Lebensmittel
(Nahrungsergénzungsmittel, Lebensmittel fiir besondere
medizinische Zwecke) von Arzneimitteln. Nach Marktein-
fiihrung dann Beratung und Vertretung in wettbewerbs-
rechtlichen und behdrdlichen Auseinandersetzungen,
insbesondere zu regulatorischen und werblichen Fragen
sowie Kennzeichnungsfragen.

Teilnehmer

Das Online-Seminar wendet sich an Teilnehmer, die fiir
die Erstellung und Priifung von Etiketten sowie Verpa-
ckungen verantwortlich sind. Das Online-Seminar ist fiir

verantwortliche Mitarbeiter aus der Qualitatssicherung und
Produktentwicklung in der Lebensmittelherstellung sowie
im Lebensmittelhandel konzipiert. Auch Mitarbeiter aus der
Uberwachung und aus Dienstleistungsunternehmen sind
angesprochen.

5 Griinde, das Online-Seminar zu buchen

* Sie erhalten Sicherheit bei der Pflichtkennzeichnung
und bei Ausnahmen und Besonderheiten zur
Kennzeichnung bestimmter Lebensmittelgruppen.

* Sie werden das Zutatenverzeichnis und die Nahrwert-
deklaration gerichtsfest und beanstandungsfrei erstellen.

e Sie nutzen nahrwert- und gesundheitsbezogene
Angaben rechtssicher und werben korrekt mit Claims.

* Sie erhalten Tipps, wie Sie bei der Werbung und Gestal-
tung von Etiketten Marketingwiinsche einbeziehen

* Sie lassen lhre Fragen aus der Praxis von den Experten
live beantworten
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