ONLINE-SUMMER-SCHOOL

Lebensmittelrecht 2021

Ihr Lebensmittelrecht auf sicheren Beinen

* Die neue Bio-Verordnung steht vor der Tur - Was ist zu tun?

* Aktuelles zum Irrefihrungsverbot: Werbung mit Selbstverstandlichkeiten bei
qualitédtserndhenden Angaben, Clean Labelling, Werbung mit 6kologischen
Vorteilen von Verpackungen

* Ricknahme oder Ruckruf? Abwagen, richtig entscheiden und I6sen

* Verpackungen: Aktuelle Entwicklungen beim Einwegpfand und Einwegkunststoff

4. LFGB-Anderungsgesetz: Reform der Meldepflicht fiir Dioxine & PCB

* Aktuelle Beispiele rund um das Thema ,Mogelpackung® - Downsizing,

Luft und neue Rezeptur

* Kinderlebensmittel im Fokus von Politik, Verbraucherorganisationen und
Gesetzgebung: Das sind die Forderungen an die Industrie

e Bericht aus Brissel: ,,From Farm to Fork“ & ,Dual Quality“

* Aktuelle Urteile zum Lebensmittelrecht: Die Hohepunkte aus 2020/2021

13. bis 17. September 2021

Bernd Kurzai Dr. Tobias Teufer

BEHR’S ... AKADEMIE



11.15 Pause
1. Tag Montag, 13. September 2021
11.30 Bernd Kurzai

Neuigkeiten beim lebensmittelrechtlichen

09.55 Online Check-in Irrefiihrungsverbot
- Aktuelle Beispiele aus der Vollzugspraxis der
10.00 Dr. Tobias Teufer Landesuntersuchungsamter
Einstieg und Uberblick: - Verbot der irreflihrenden Werbung mit Selbstversténdlich-
Was kommt, was war? keiten & Clean Labelling ,,ohne Zusatzstoffe/
- Ubersicht der Themen der Lebensmittelbldcke Konservierungsstoffe*
des Seminars sowie u.a.: - Qualitatsbeschreibende Angaben wie ,glutenfrei,
- Rickstédnde & Kontaminanten ~vegan“ und ,ohne Gentechnik®: alles selbstversténdlich?
- Nahrstoffanreicherung: BfR-Empfehlungen - Irrefihrung bei Angaben zu 6kologischen Vorteilen von

Lebensmittelverpackungen
10.30 Bernd Kurzai
Nahrwertkennzeichnung & ,Nutri-Score“ 12.15 Diskussion
- Diskussionsstand auf EU-Ebene: Welche Kennzeichnungs- 12.30 Ende des zweiten Seminartages
systeme gibt es am Markt und was passiert in Sachen
Harmonisierung?
- Nutri-Score - Erste Erfahrungen mit der Verwendung des
Logos in Deutschland 3. Tag Mittwoch, 15. September 2021
- Die BezugsgroBe der Nahrwertkennzeichnung:
Pro 100g/100ml, pro Portion & Nahrwertinformationen

fiir das zubereitete Lebensmittel 09.55 Online Check-in
- Auslobung von %-Angaben einzelner Nahrstoffgehalte:
Gelten die Anforderungen fiir die wiederholende 10.00 Dr. Tobias Teufer
Nahrwertkennzeichnung? Riicknahme- und Riickrufpflichten:
Das miissen Sie beachten
11.15 Pause - Ruckrufpflicht nach der Verordnung (EG) Nr. 2073 /2005:
Aktuelle Rechtsprechung
11.30 Dr. Tobias Teufer - Ricknahme oder Riickruf? Die Bedeutung von
Das neue EU-Bio-Recht: Was ist der aktuelle VerhéltnismaBigkeitserwagungen
Stand? - Inhalt von Rickrufmitteilungen: Die neuen Empfehlungen
- Der Geltungsbeginn der Verordnung (EU) 2018,/848 der LAV u.a.
steht vor der Tir
- Stand der Durchflihrungsrechtsakte 10.45 Bernd Kurzai
- Auswahl noch offener Fragen Neues im Bereich der
Lebensmitteliiberwachung
12.15 Diskussion - 4. LFGB-Anderungsgesetz: Reform der Meldepflicht fiir
12.30 Ende des ersten Seminartages Dioxine und PCB

- Harmonisierung LFGB & EU Kontroll-Verordnung:

Die Rechtsgrundlagen fiir Anordnungen der
2. Tag Dienstag, 14. September 2021 Lebensmittelliiberwachung
- Risikobeurteilung von Lebensmittelbetrieben als

Grundlage fiir die Haufigkeit von Kontrollen

09.55 Online Check-in - Publizitat von Kontrollergebnissen
10.00 Bernd Kurzai 11.15 Pause
Fallstudie zur Herkunftsangabe von
Primarzutaten 11.30 Dr. Tobias Teufer
- Ausnahmen vom Anwendungsbereich der Die Regulierung von
DVO 2018/775: Gattungsbezeichnungen, Lebensmittelverpackungen
Phantasiebezeichnungen, g.g.A. & g.U. - Uberblick iiber die anwendbaren Vorschriften
- Abgrenzung Rohstoff & Zutat; Bestimmung der priméren - Aktuelle Entwicklungen beim Einwegpfand und bei
Zutat eines Lebensmittels Einwegkunststoff
- Wann erfolgt eine freiwillige Angabe zum Herkunftsort - Praxisfalle in der Ubersicht
oder Ursprungsland?
- Technische Umsetzung der Herkunftsangabe 12.15 Diskussion

12.30 Ende des dritten Seminartages
10.45 Dr. Tobias Teufer
Werbefallen beim Anreichern mit ,,Botanicals*
- Anreicherung mit ,,Botanicals“: Stand der Dinge
- Anwendungsbereich der ,,Claims“-Verordnung (EG)
Nr. 1924 /2006
- Irreflihrung durch Einsatz von Botanicals



4. Tag Donnerstag, 16. September 2021

09.55 Online Check-in

10.00 Bernd Kurzai

Richtige Kennzeichnung der Nettofiillmenge

- Die neue FPackV: Was ist neu, was bleibt gleich?

- Lebensmittel in Fertigpackungen & vorverpackte
Lebensmittel: Diese Vorgaben gelten fur die richtige
Angabe der Nettofiillmenge

- Nicht zum Verzehr bestimmte Bestandteile des
Lebensmittels: Praxisbeispiele bei StiBwaren,
Milchprodukten und Fleisch

- Aktuelle Beispiele rund um das Thema ,,Mogelpackung®:
Downsizing, Luft und neue Rezeptur

10.45 Dr. Tobias Teufer
Neue Transparenzvorschriften und
EU-Kontroll-Verordnung
- Die neuen Transparenzvorschriften der Basis-Verordnung
- Erste Erfahrungen mit der novellierten EU-Kontroll-VO
- Auswirkungen auf die Praxis

11.15 Pause

11.30 Bernd Kurzai
Kinderlebensmittel im Fokus von Politik,
Verbraucherorganisationen & Gesetzgebung
- Begriffliche Einordnung

- Kinderlebensmittel im Kontext der Nationalen Reduktions-

und Innovationsstrategie des BMEL und Kampagnen von
Verbraucherorganisationen

- WHO Nahrwertprofil fir Kinderlebensmittel

- Lebensmittel & Kinder: Verhaltensregeln des Deutschen
Werberates

12.15 Diskussion
12.30 Ende des vierten Seminartages

5. Tag Freitag, 17. September 2021

09.55 Online Check-in

10.00 Bernd Kurzai
Aktuelles aus Briissel
- ,From Farm to Fork® - Stand der Umsetzung des
Strategiepapiers der Europdischen Kommission
- Verbot von ,,Dual Quality“ nach UGP-RL: Umsetzung in
Deutschland & Erfahrungen aus dem EU Binnenmarkt

10.35 Dr. Tobias Teufer

Aktuelles Lebensmittelrecht:

Die Hohepunkte aus 2020,/2021
Erfahren Sie anhand aktueller Urteile die wichtigsten
Entwicklungen in der Rechtsprechung und bei den
Behérden u.a.:
- Claims-VO: Inhaltsgleiche Umformulierungen
- BVerwG: Automatische Rickrufpflicht bei Salmonellen
- Lebensmittelkennzeichnung
- Neue ALS-Stellungnahmen

12.15 Diskussion, Fazit und Schlussgedanken
Bernd Kurzai und Dr. Tobias Teufer

12.30 Ende der Online Summer School
Lebensmittelrecht 2021

Ilhre Referenten:

Bernd Kurzai

Rechtsanwalt fiir Lebensmittelrecht bei
EDEKA. Mitglied des Rechtsausschus-
ses des Lebensmittelverbands Deutsch-
land und der Wissenschaftlichen
Gesellschaft fiir Lebensmittelrecht e.V.
Zustandig flr die regulatorische Com-
pliance der Eigenmarken des Verbunds,
die lebensmittelrechtliche Vertretung
gegeniiber Behérden und die Beratung bei Krisenféllen.

Dr. Tobias Teufer
Fachanwalt fiir gewerblichen Rechts-
schutz, Partner bei KROHN Rechts-
anwalte, Hamburg. Tatigkeitschwer-
‘ punkt: Lebensmittelrecht und
o 1 angrenzende Rechtsgebiete sowie
™ ad Wettbewerbsrecht. Berat national und
‘ LY . international tatige Unternehmen sowie
; Verbédnde aus den Branchen Lebens-
mittel, Futtermittel, Kosmetik und
Arzneimittel in allen Fragen rund um die Entwicklung, Kenn-
zeichnung und Bewerbung ihrer Erzeugnisse, Redakteur der ZLR
(Zeitschrift fir das Gesamte Lebensmittelrecht), Herausgeber
Praxishandbuch Herkunftsangaben, Behr’s Verlag, Referent
bei zahlreichen lebensmittelrechtlichen Veranstaltungen.

Wer ist bei der Online-Summer-School
Lebensmittelrecht 2021 dabei?

5 Blocke geballtes Wissen aus dem Lebensmittelrecht
fur Praktiker und Spezialisten aus den Bereichen
Lebensmittelrecht, Qualitatsmanagement und F&E,
Herstellung und Handel; insbesondere Lebensmittel-
technologen, -chemiker und Oecotrophologen, die sich
mit Fragen des Lebensmittelrechts befassen.

Ilhre Vorteile:

* Sie vermeiden Beanstandungen und Haftungs-
risiken, weil Sie die neuesten Entwicklungen im
Lebensmittelrecht kurz und prégnant erhalten.
Sie haben ausreichend Zeit, Ihre individuellen

Fragen mit ausgewiesenen Branchenexperten zu
diskutieren und kénnen neue Erkenntnisse direkt
in lhren Arbeitsalltag einbringen.

Sie profitieren von zahlreichen Beispielen aus der
Rechtsprechung. So kénnen Sie rechtssicher ein-
schatzen, was erlaubt ist und was nicht.




Ansprechpartnerin:
Caroline Kaul

Telefon: 040 - 227 008 62
Fax: 040-2201091

E-Mail: akademie@behrs.de

Zeit:

1. Tag: Montag, 13. September 2021,
von 10.00 Uhr bis ca. 12.30 Uhr

2. Tag: Dienstag, 14. September 2021,
von 10.00 Uhr bis ca. 12.30 Uhr,

3. Tag: Mittwoch, 15. September 2021,
von 10.00 Uhr bis ca. 12.30 Uhr,

4. Tag: Donnerstag, 16. September 2021,
von 10.00 Uhr bis ca. 12.30 Uhr,

5. Tag: Freitag, 17. September 2021,
von 10.00 Uhr bis ca. 12.30 Uhr,
Programmaéanderungen sind vorbehalten.

Seminargebiihr:

Je Teilnehmer € 2.098,- zzgl. Mehrwertsteuer.

Enthalten sind Teilnahmezertifikat, Seminaraufzeichnung
(4 Wochen verfligbar), Seminarunterlagen als PDF-Down-
load und zusatzlich auf Wunsch in gedruckter Form.

Anmeldeschluss: 6. September 2021

Behr’s Online-Seminare: lhre Vorteile

Aktuelle Themen auf den Punkt gebracht
Interaktive Seminarveranstaltung mit der
Maoglichkeit, individuelle Fragen live zu stellen
Fragen konnen vorab eingereicht werden
Veranstaltung wird aufgezeichnet und kann zu

einem spateren Zeitpunkt angesehen werden
Charts zum Download, auf Wunsch auch
gedruckte Seminarunterlagen

Keine Reisezeit, keine Hotelkosten

Eine Software-Installation ist nicht nétig

(zu nutzende Browser: Google Chrome, Safari
oder Firefox)

Behr’s Akademie ist fir den Geltungs-
bereich Akademie, Weiterbildung,
E-Learning, Seminare und Konferenzen

@ \
J zertifiziert nach 1ISO 9001:2015.

150 9001 www.tuev-sued.de/ms-zert

Ja, ich melde mich an zum Online-Seminar
Summer School Lebensmittelrecht 2021

am 13. bis 17. September 2021 zu den in
diesem Prospekt genannten Bedingungen fiir
€ 2.098,- je Teilnehmer, zzgl. MwSt.

Ja, ich méchte die Seminarunterlagen zusétzlich

in gedruckter Form erhalten

Stornierung:
Wir erkennen grundsétzlich nur schriftliche Abmeldungen an. Bei Stornierungen
bis 30.08.2021 wird eine Bearbeitungsgebiihr von 10% der Seminargebiihr in

Rechnung gestellt, danach berechnen wir 30%. Ab 7 Tage vor Seminarbeginn und bei

Nichtteilnahme ohne vorherige Abmeldung wird die gesamte Kursgebiihr fallig. Alle

Gebiihren verstehen sich zzgl. Mehrwertsteuer. Selbstversténdlich ist die Teilnahme

bertragbar.

Es gelten unsere Allgemeinen Geschéftsbedingungen, siehe www.behrs.de/agb.
Informationen zum Widerrufsrecht finden Sie unter www.behrs.de/widerruf, zum
Datenschutz unter www.behrs.de /datenschutz.

BEHR’S...AKADEMIE

Behr’s GmbH

AverhoffstraBe 10 - 22085 Hamburg

Telefon: 040-227 0080 - Fax: 040-2201091

E-Mail: akademie@behrs.de - www.behrs-akademie.de

Anmeldung

Name des Seminarteilnehmers

Firma

Branche

Funktion /Position

StraBe/Nr.

PLZ/Ort

Telefon

Fax

E-Mail

Datum Unterschrift S 7332-3-02-2
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