Konditionen

Ansprechpartnerin: Caroline Kaul
Telefon: 040 - 227 008 62
E-Mail: akademie@behrs.de

Seminargebiihr:

Je Teilnehmer € 1.198,- zzgl. Mehrwertsteuer.

Enthalten sind Teilnahmezertifikat, Seminaraufzeichnung
(4 Wochen verfligbar), Seminarunterlagen als PDF-Down-
load und zusatzlich auf Wunsch in gedruckter Form.

Anmeldeschluss 08.06.2021

Stornierung: Wir erkennen grundsétzlich nur schriftliche Abmeldungen an.
Bei Stornierungen bis 01.06.2021 wird eine Bearbeitungsgebihr von 10%

der Seminargebiihr in Rechnung gestellt, danach berechnen wir 30%. Ab 14
Tage vor Seminarbeginn und bei Nichtteilnahme wird die gesamte Kursgebiihr
fallig. Alle Gebiihren verstehen sich zzgl. Mehrwertsteuer. Selbstversténdlich
ist die Teilnahme lbertragbar.

Behr’s Online Seminare: lhre Vorteile

e Aktuelle Themen auf den Punkt gebracht

* Interaktive Seminarveranstaltung mit der Méglichkeit,
individuelle Fragen live zu stellen

¢ lhre individuellen Fragen kénnen vorab per E-Mail
eingereicht werden: akademie@behrs.de

e Veranstaltung wird aufgezeichnet und kann zu einem
spateren Zeitpunkt angesehen werden

e Charts zum Download, auf Wunsch auch gedruckte
Seminarunterlagen

* Keine Reisezeit, keine Hotelkosten

* Eine Software-Installation ist nicht nétig (zu nutzende
Browser: Google Crome, Safari oder Firefox)

Es gelten unsere Allgemeinen Geschéftsbedingungen, siehe
www.behrs.de/agb. Informationen zum Widerrufsrecht finden Sie unter
www.behrs.de /widerruf, zum Datenschutz unter www.behrs.de /datenschutz.

Behr’s Akademie ist flir den Geltungsbereich
Akademie, Weiterbildung, E-Learning, Seminare
und Konferenzen zertifiziert nach

Sl ISO 9001:2015. www.tuev-sued.de/ms-zert

Anmeldung

Fax 040-2201091
E-Mail akademie@behrs.de

Telefon 040-2270080
Internet www.behrs.de/7350

Ja, ich melde mich an zum Online-Seminar
Klima-, Bio-, Natur- und Umweltaussagen bei
Lebensmitteln

am 15. Juni 2021 zu den in diesem Prospekt genannten
Bedingungen fiir € 1.198,- je Teilnehmer zzgl. MwSt.
Programménderungen sind vorbehalten.

Ja, ich mdchte die Seminarunterlagen zusatzlich
in gedruckter Form erhalten.

Name des Seminarteilnehmers

Firma

Branche

Funktion/Position

StraBe/Nr.

PLZ/Ort

Telefon

Fax

E-Mail

Datum Unterschrift

BEHR’S ... AKADEMIE

Behr's GmbH - AverhoffstraBe 10 - 22085 Hamburg
Telefon: 040-2270080 - Fax: 040-2201091

E-Mail: akademie@behrs.de - www.behrs-akademie.de

¢-20-€-09€/-S

ONLINE-SEMINAR
Klima-, Bio-, Natur- und
Umweltaussagen bei

Lebensmitteln

Sicher werben mit Nachhaltigkeit fiir Lebensmittel

Erfahren Sie, wie Sie Nachhaltigkeitsaussagen
sicher einsetzen kénnen:

* So positionieren Sie Trendprodukte
beanstandungsfrei
* Wie Sie Irrefiihrung vermeiden

* Werbung mit ,Natur” und ,Bio*: Diese Urteile
sollten Sie beriicksichtigen

* So werben Sie sicher mit Nachhaltigkeit,
CO,-Neutralitat und anderen Themen

 Ethik, Tierwohl und vegane Lebensmittel:
Diese Aussagen kénnen Sie verwenden

¢ So schiitzen Sie sich vor einem Shitstorm

15. Juni 2021

lhre Referenten:

N>

Dr. Stephanie Dr. Boris
Reinhart Riemer
BEHR’S...AKADEMIE



Seminarprogramm

15. Juni 2021

09.00 Online Check-in
09.10 BegriiBung der Teilnehmer

09.15 Dr. Stephanie Reinhart
Was Sie generell iiber Nachhaltigkeits-
Werbung wissen sollten
- Diese Richtung gibt der européische ,,Green Deal“ vor
- Was heifit Nachhaltigkeit im Lebensmittelbereich?
- Kommt nach dem Nutri-Score der Eco-Score?
- Wie nachhaltig ist die EU-Oko-Verordnung?

09.45 Dr. Boris Riemer
Das Irrefihrungsverbot und seine Folgen
- Wichtige rechtliche Grundlagen, die Sie kennen sollten
- Das darf Werbung
- So vermeiden Sie den Vorwurf der Irrefiihrung
- Diesen Spielraum gibt Ihnen die LMIV

10.30 Pause

11.00 Dr. Stephanie Reinhart/Dr. Boris Riemer
Nachhaltig verpackt: Diese Umwelt-Claims
konnen Sie verwenden

- Wann ist eine Verpackung recyclebar, wann

kompostierbar?

- So kénnen Sie mit ,ohne® oder ,frei von“ werben

- Ocean Bottle & Co: Das sagt die aktuelle

Rechtsprechung

- Einfach ,,unverpackt“: Diese rechtlichen Fallstricke

sollten Sie kennen

- Wie Sie Umweltzertifikate fir die Werbung nutzen

kdnnen

12.15 Mittagspause

13.15 Dr. Stephanie Reinhart
Wie Sie Ihr Unternehmen und lhre Produkte
nachhaltig prasentieren

- Was ist ,klimaneutral“? Der carbon footprint lhres

Unternehmens und lhrer Lebensmittel

- Was ist ,fairtrade“?
- Das ,,Stop-Climate-Change“-Label und seine

Méglichkeiten in der Werbung

- Rechtliche Vorgaben und Fallstricke
- Tierwohl

14.00 Dr. Boris Riemer
»-Regional® und ,saisonal” sicher handhaben

- So kdnnen Sie mit der regionalen Herkunft lhrer

Produkte werben

- Was Sie zur Kennzeichnungspflicht primarer Zutaten

wissen sollten

- Ein Bild sagt mehr als tausend Worte - darauf sollten

Sie bei dem Einsatz von Abbildungen achten

- Interessante Gerichtsurteile und Stellungnahmen, die

lhnen hier weiterhelfen
14.30 Pause
15.00 Dr. Stephanie Reinhart

Wann Sie ,vegan“ oder ,vegetarisch” auf lhre
Produkte schreiben diirfen

- So handhaben Sie die Leitsatze des

Lebensmittelbuchs

- Vegane Blume und Co: Wie der Gebrauch der Logos

geregelt ist

- Das sagt die Rechtsprechung
- Fleischersatzprodukte

15.45 Dr. Boris Riemer
»Bio* und ,natiirlich” - diese Regelungen
sollten Sie beachten

- Bio-Salz: Was Sie lber die neue EU-Oko-VO wissen

sollten

- Européisches und deutsches Bio-Logo: Wann und wie

Sie diese einsetzen kénnen

- Wegweisende gerichtliche Entscheidungen

16.30 Abschlussdiskussion und Ausblick

ca. 17.00 Ende des Online-Seminars

Ihre Referenten:

Dr. Stephanie Reinhart Rechtsanwal-
tin und Partnerin der Kanzlei REINHART
Rechtsanwaélte mbB, Miinchen, berat
in- und auslandische Unternehmen
umfassend im Lebensmittel- und
Kosmetikrecht sowie in angrenzenden
Rechtsgebieten. Schwerpunkte der Beratungstatigkeit
sind insbesondere Abgrenzungsfragen, Fragen der
Kennzeichnung und Werbung sowie Auseinanderset-
zungen mit Wettbewerbern und Behérden.

Dr. Boris Riemer Rechtsanwalt;
Partner bei SEITZ & RIEMER,
spezialisiert auf Lebensmittelrecht
und gewerblichen Rechtsschutz,
Lehrbeauftragter an der Dualen
Hochschule Baden-Wirttemberg,
Mitglied im Rechtsausschuss des Lebensmittel-
verband Deutschland e.V.; Autor zahlreicher
Fachpublikationen sowie Herausgeber des
»Praxishandbuchs Lebensmittelverpackungen®.

Teilnehmer

Die Veranstaltung richtet sich an alle Verantwortlichen aus
den Bereichen Entwicklung, Marketing, und Qualitdtsmanage-
ment/Qualitatssicherung. Sie wendet sich vor allem an:

Spezialisten flir Produktentwicklung, Qualitdtssicherung
und Qualitdtsmanagement

Mitarbeiter der Lebensmitteliberwachung

Berater und Mitarbeiter in Verbanden




