Konditionen

Ansprechpartnerin: Caroline Kaul
Telefon: 040 - 227 008 62
E-Mail: akademie@behrs.de

Seminargebiihr:

Je Teilnehmer € 1.298,- zzgl. Mehrwertsteuer.

Enthalten sind Teilnahmezertifikat, Seminaraufzeichnung
(4 Wochen verfligbar), Seminarunterlagen als PDF-Down-
load und zusatzlich auf Wunsch in gedruckter Form.

Anmeldeschluss: 19. Juli 2022

Stornierung: Wir erkennen grundsétzlich nur schriftliche Abmeldungen an.
Bei Stornierungen wird eine Bearbeitungsgebiihr von 10% der Seminarge-
biihr in Rechnung gestellt. Fiir Stornierungen ab dem 12.07.2022 wird eine
Bearbeitungsgebiihr von 30% der Seminargebihr erhoben. Ab 7 Tage vor
Seminarbeginn und bei Nichtteilnahme ohne vorherige Abmeldung wird die
gesamte Seminargebiihr fallig. Alle Gebiihren verstehen sich zzgl. Mehrwert-
steuer. Selbstversténdlich ist die Teilnahme Ulbertragbar.

Behr’s Online Seminare: lhre Vorteile

e Aktuelle Themen auf den Punkt gebracht

* Interaktive Seminarveranstaltung mit der Méglichkeit,
individuelle Fragen live zu stellen

* Fragen kénnen vorab per E-Mail eingereicht werden:
akademie@behrs.de

e Veranstaltung wird aufgezeichnet und kann zu einem
spateren Zeitpunkt angesehen werden

e Charts zum Download, auf Wunsch auch gedruckte
Seminarunterlagen

* Keine Reisezeit, keine Hotelkosten

* Eine Software-Installation ist nicht nétig (zu nutzende
Browser: Google Chrome, Safari, Microsoft Edge, Firefox)

Es gelten unsere Allgemeinen Geschéftsbedingungen, siehe
www.behrs.de/agb. Informationen zum Widerrufsrecht finden Sie unter
www.behrs.de /widerruf, zum Datenschutz unter www.behrs.de /datenschutz.

Behr’s Akademie ist flir den Geltungsbereich
Akademie, Weiterbildung, E-Learning, Seminare
und Konferenzen zertifiziert nach

Sl ISO 9001:2015. www.tuev-sued.de/ms-zert

Anmeldung

Fax 040-2201091
E-Mail akademie@behrs.de

Telefon 040-2270080
Internet www.behrs.de/7467

Ja, ich melde mich an zum Online-Seminar

Die neue Oko-Verordnung

am 26. Juli 2022 zu den in diesem Prospekt genannten
Bedingungen fiir € 1.298,- je Teilnehmer zzgl. MwSt.
Programménderungen sind vorbehalten.

Ja, ich mdchte die Seminarunterlagen zusatzlich
in gedruckter Form erhalten.

Name des Seminarteilnehmers

Firma

Branche

Funktion/Position

StraBe/Nr.

PLZ/Ort

Telefon

Fax

E-Mail

Datum Unterschrift

BEHR’S ... AKADEMIE

Behr's GmbH

AverhoffstraBe 10 - 22085 Hamburg

Telefon: 040-2270080 - Fax: 040-2201091

E-Mail: akademie@behrs.de - www.behrs-akademie.de

¢-L0-€-L9V/L-S

ONLINE-SEMINAR

Die neue Oko-Verordnung

Bestens vorbereitet in das Bio-Audit

An nur einem Tag erfahren Sie:
+ wie Sie die Oko-Verordnung sicher umsetzen

* was die neue von der alten Verordnung
unterscheidet

+ welche Anderungen sich fiir Inr QM-System
anbahnen

* was Sie zukiinftig bei Ihren Lieferanten und im
Haus kontrollieren miissen

+ wie zukiinftig Oko-Kontrollen aussehen und
optimal vorbereitet werden

* was von den Ausfiihrungsverordnungen zu
erwarten ist

e warum Rohstoffe teurer und knapper werden und
welche Konsequenzen das fiir die Produktion hat

* wie Sie mit den neuen Datenbanken der
Behdrden sinnvoll umgehen

26. Juli 2022

Ihr Referent/lhre Referentin:
oy

A

Dr. Norbert Kolb

Dr. Christine Konnertz-HauBler, LL.M.

BEHR’S... AKADEMIE



Seminarprogramm

Dienstag, 26. Juli 2022

08.55 Online Check-in

09.00 Dr. Norbert Kolb
Stand und Umsetzung der Verordnung von
EU- in nationales Recht
- Griinde fir die neue Bio-Verordnung
- Stand der Umsetzungen der sekundaren Rechtsakte
(-Delegated und ,,Implemented Acts®)
- Die neue EG-Oko-Basisverordnung- Uberblick -
Das &ndert sich flr die Branche - Vergleich der
Verordnungen:
- Oko-Kontrollen
- Umgang mit Abweichungen
- Import-Méglichkeiten
- Landwirtschaft und Verarbeitung

10.30 Pause

10.45 Dr. Christine Konnertz-HauBler
Sorgfalts- und Beweispflichten

- Die erweiterte Pflicht, die Kontamination von
Bioprodukten aus Fremdquellen zu vermeiden

- Pflichten des Unternehmers bei Verdacht auf VerstoBRe
und auf Kontamination

- Behordliche MaBnahmen bei VerstéBen

- Was bedeuten diese Pflichten in der Praxis?

12.00 Dr. Norbert Kolb
Auswirkung auf Audit und Zertifizierung
- Zu erwartende Anpassungen, die sich aus der Norm
ergeben
- Anderung im Audit-Ablauf
- Wo sind kritische Punkte zu erwarten?

12.30 Mittagspause

13.30 Dr. Norbert Kolb

Produzenten (Erzeuger, Hersteller, Verarbeiter)

- Strengere Vorgaben fur
- Tierhaltung und Anbauflachen

Reinigung

Schadlingsbekdmpfung

- Einsatz von Zusatzstoffen

- Hochstgehalte an Rickstanden und Kontaminanten

- Entwicklung von Positivlisten

- Umgang mit umfangreicheren Datenbanken
- Konsequenzen fiir die Bio-Verbande

- Umfang und Art der Oko-Kontrollen

14.45 Pause

15.00 Dr. Norbert Kolb
Importeure und Handler

- Ubertragung des EU-Rechts auf Drittlander

- Drittlander, fir die die Umsetzung kritisch wird

- Rohwaren, bei denen es zu Knappheit kommen kann
- Wege, um alternative Quellen zu erschlieBen

- Welche Prognosen kénnen fiir Preisentwicklungen

getroffen werden?

- Bedeutung und Aufstellung detaillierter Mengenbilanzen

15.45 Dr. Norbert Kolb
Das Unternehmensumfeld (Kontrollstellen,
Behorden)

- Gestaltung der kiinftigen Zusammenarbeit
- Wer kontrolliert wen?

- Einflussmoglichkeiten der Unternehmen auf die
Auditoren-Auswahl

- Optionen und Handlungsspielrdume der Kontrollstellen

- Veranderung der Wettbewerbssituation zwischen
den privaten Kontrollstellen

- Zukinftige Folgen erkannter Abweichungen

(Verdachtsfalle, Kontamination etc.)

- Verteilung der Zustandigkeiten bei Organisation, Audit,

Berichtswesen und Nachbereitung

- Aufbau von Datenbanken

16.45 Zeit fir lhre Fragen

ca. 17.15 Ende des Online-Seminars

Ihr Referent/lhre Referentin:

—

Dr. Norbert Kolb Der Experte im
Qualitdtsmanagement war lange bei
der WorléeNatur-Produkte GmbH
tatig. Er ist Mitglied in deutschen und
{ europaischen Industrieverbanden,
- mit Leitungsfunktion einzelner
Arbeitsgruppen. Als Fachautor und Referent zu
Qualitatssicherungsthemen aus den Bereichen HACCP,
Lieferantenmanagement, Bio-Produkte und weiteren
Themen ist er immer am Puls des Geschehens der
Branche. Seine langjéhrige Erfahrung hat ihm viele
Gestaltungsspielraume im Bereich HACCP offenbart.

Dr. Christine Konnertz-HauBler,
LL.M. Die Rechtsanwaltin ist in der im
Januar 2022 gegriindeten und auf das
Lebensmittelrecht spezialisierten
Kanzlei "Grube, Pitzer, Konnertz-
HauBler Rechtsanwalte" in Gummers-
bach tétig. Zuvor war sie Partnerin bei KWG Rechts-
anwalte. Sie berét zu allen Fragen des Lebensmittel-
rechts.

Wer nimmt am Online-Seminar
»,Die neue Oko-Verordnung® teil?
Mitarbeiter und Fiihrungskréfte aus dem Qualitdtsmanage-

ment, der Qualitatssicherung und dem Einkauf sowie dem
Handel mit Bio-Lebensmitteln und Nahrungsergénzungs-
mitteln. AuBerdem Mitarbeiter aus Laboren und aus der
Lebensmittelkontrolle.
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